
Vi har skapat en restaurang, bar och mötesplats för  
visionärer och drömmare, kreatörer tvärtomtänkare, 

 innovatörer och möjlighetsmänniskor.

Eftersom gränsen mellan genialitet och galenskap är  
hårfin, döpte vi restaurangen till Cuckoo’s Nest.

 
På nästa sida finns våra menyer.  

välj en av menyerna till alla i sällskapet.  
 

Meddela oss om eventuella allergier/specialkost  
så anpassar vi menyn för er. 

fördrinkar 
Cava can petit  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  119 kr / 555 kr
Macabeo, Parellada 
Cava, Spain

mandois brut origine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 159 kr / 855 kr
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 
Champagne, France

Cuckoo’s nest nothing shocks me, i’m a scientist  . . . . . . . . . .  95 kr
Pale ale, 5,1% Vega Bryggeri

cocktail med gin & säsongsbaserade ingredienser . . . . . . . . .  156 kr

vinpaket
utvalda viner . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  455 kr

välkomna till oss på cuckoo’s nest!

9+5+5+6+4+1+2+6+9+1=48   4+8=12   1+2=
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595 kr
531 kr exkl. moms

meny 1 

carpaccio 
gjord på svenskt nötkött, rostade pinjenötter, parmesan,

ruccola & olivolja

halstrad torskrygg 
picklade betor, buerre blanc, dillolja & blomkålspuré 

cremé brulée 
smaksatt med bourbon vanilj

örtbakat hjortinnanlår 
morötter, portvinssås & potatispuré 

smaksatt med västerbottenost

eller

meny 2 

laxtartar 
ingefära, gurka, friterad schalottenlök

& citronemulsion

halstrad torskrygg 
picklade betor, buerre blanc, dillolja & blomkålspuré 

citrontarte 
serveras med italiensk maräng

örtbakat hjortinnanlår 
morötter, portvinssås & potatispuré 

smaksatt med västerbottenost

eller



avbokningsregler 
Notera att alla ändringar som görs i antalet inom 72h före  

ankomst debiteras på plats.

shARING IS CARING! 

OST & CHARK 
kökets urval av oliver, ost & chark

råbiff 
gjord på svenskt nötinnanlår, friterad shiitake, 

syrad silverlök, rotfruktskrisp & tryffelmajonnäs 

långbakad tenderstrip 
chimichurri, portvinssås, pressad potatis & pecorino

halstrad pilgrimsmussla 
forellrom, friterade rotfrukter & jordärtskockssås

smått & sött 
citrontarte med italiensk maräng, macarones 

& hemmagjorda chokladtryfflar

675 kr
603 kr exkl. moms

green is key! 

rödbetscarpaccio 
rostade pinjenötter, vegansk ost, ruccola & olivolja

portabello 
sparris, chimichurri, svampsky med tryffel, 

potatispuré smaksatt med tryffel 

flädersorbet 
jordgubbskrisp & färska bär

595 kr
531 kr exkl. moms


